Winterkarte

11.30-13.30 Uhr / 18.00 - 21.00 Uhr

Bei Allergien, Intoleranzen oder Fragen zur Lebensmittelherkunft
wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam.

Die meisten Gerichte kénnen gluten- und laktosefrei zubereitet werden.

Auf Anfrage bieten wir Sojamilch oder laktosefreie Milch sowie
gluten- und laktosefreie Brotchen an.

Kalte Vorspeisen und Salate

CHF CHF
Kl. Portion
1/4/6/7/9/10/11 NUsslisalat mit Ei, Speck und Krauter CroGtons 21
an franzosischem Dressing
6/9/11 Winterblattsalat mit lauwarmen Eierschwammchen 18
und Granatapfel an Kartoffel-Majoran Dressing
4/6/7/9/13 Rindstatar "Sternen" (75gr / 1504r) 29 39
Zubereitung nach Ihrem personlichen Wunsch;
mild, mittel oder scharf mit Toast und Butter
(mit Cognac verfeinert + CHF 3.00, Pommes frites als Beilage + CHF 6.00)
9/12/14 Oktopus-Carpaccio an Zitronen-Knoblauchvinaigrette 28

mit Dorrtomaten, Ingwer und mariniertem Fenchel

Allergene die allergische Reaktionen - Lebensmittelunvertraglichkeit auslosen konnen: 1 Eier, 2 Erdnusse, 3 Fisch, 4 Glutenhaltiges Getreide, 5 Krebstiere,
6 Lupine, 7 Laktose, 8 Schalenfrichte, 9 Schwefeldioxid und Sulfite, 10 Sellerie, 11 Senf, 12 Sesamsamen, 13 Sojabohnen, 14 Weichtiere



suppen

CHF CHF
Kl. Portion
6/9/10 Geraucherte Peperoni Suppe mit rosa gebratenem Lammfilet 19
vegan (ohne Lamm)
6/9/10 Schwarzwurzelsuppe mit Salsiz- und Gemusewdrfeln 18

vegan (ohne Salsiz)

Warme Vorspeisen /
vegetarische / vegane Schlemmereien

7/9/10 Samiges Safranrisotto mit Pecorino und Randen 29 34
vegan auf Anfrage

1/4/7/9/10 Butter-Tagliatelle mit Eierschwammchen-Ragout 30 35

Aus dem Susswasser und Meer fur Sie geangelt

3/6/7/9/10 Sautierte Felchenfilets an Petersiliensauce 48
mit gerduchertem Kartoffelstampf, Spitzkohl und Speck

1/3/4/7/9/13  Hausgemachte Fischknusperli (Buntbarsch) 34° 397
mit Tatarsauce und Salzkartoffeln 120g 200g

Allergene die allergische Reaktionen - Lebensmittelunvertraglichkeit auslosen konnen: 1 Eier, 2 Erdnusse, 3 Fisch, 4 Glutenhaltiges Getreide, 5 Krebstiere,
6 Lupine, 7 Laktose, 8 Schalenfrichte, 9 Schwefeldioxid und Sulfite, 10 Sellerie, 11 Senf, 12 Sesamsamen, 13 Sojabohnen, 14 Weichtiere
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Wunschen Sie eine Gemuse- oder Salatbeilage zu den mit * markierten Gerichten,

Fleisch

CHF

K|. Portion

«0Ossobuco Cremolata» vom Rind
mit Safranrisotto und winterlichem Gemuse

Schweins - Cordon bleu, modern interpretiert nach «Sternen Art»,
gefullt mit Hinterschinken und wurzigem Bergkase,
serviert mit glasiertemn Gemuse und Pommes Frites

Kalbsleber gebraten an Portwein-Schalotten-jus 43 ¢

mit Butterrosti 80g

Poulet-Teriyaki
mit lauwarmem Glasnudelsalat und Asia Gemuse

Rindsfiletstreifen «Stroganoff»
mit Peperoni und Butter-Tagliatelle

berechnen wir einen Aufpreis von CHF 6.00.

CHF
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Allergene die allergische Reaktionen - Lebensmittelunvertraglichkeit auslosen konnen: 1 Eier, 2 Erdnusse, 3 Fisch, 4 Glutenhaltiges Getreide, 5 Krebstiere,
6 Lupine, 7 Laktose, 8 Schalenfruchte, 9 Schwefeldioxid und Sulfite, 10 Sellerie, 11 Senf, 12 Sesamsamen, 13 Sojabohnen, 14 Weichtiere



