
 

Allergene die allergische Reaktionen – Lebensmittelunverträglichkeit auslösen können: 1 Eier, 2 Erdnüsse, 3 Fisch, 4 Glutenhaltiges Getreide, 5 Krebstiere,  

6 Lupine, 7 Laktose, 8 Schalenfrüchte, 9 Schwefeldioxid und Sulfite, 10 Sellerie, 11 Senf, 12 Sesamsamen, 13 Sojabohnen, 14 W eichtiere  

 

 

 

Winter karte  
 

11. 30  – 13.30 Uhr / 18.00 – 21. 00  Uhr 

 

Bei Allergien, Intoleranzen oder Fragen zur Lebensmittelherkunft  

wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam.  

 

Die meisten Gerichte können gluten - und laktosefrei zubereitet werden.  

Auf Anfrage bieten wir Sojamilch oder laktosefreie Milch sowie  

gluten - und laktosefreie Brötchen an.  

 

 

 

 

Kalte Vorspeisen  und Salat e 
 

     CHF  CHF 

     Kl. Portion  

 

 

 1/4/ 6/7 / 9/10 /11  Nüsslisalat mit Ei, Speck und Kräuter Cro ûtons      21 

 an französischem Dressing  

 

 

 

 6/9/ 11  Winterblattsalat mit  lauwarmen Eierschwämm chen     18 

  und Granatapfel  an Kartoffel -Majoran Dressing  

 

 

 

 4/ 6/ 7/9 / 13  Rindstatar "Sternen"  (75gr / 1 50 gr)    29  39 

 Zubereitung nach Ihrem persönlichen Wunsch;  

 mild, mittel  oder scharf  mit Toast und Butter  
 (mit Cognac verfeinert + CHF 3 .00 , Pommes frites  als Beilage  + CHF 6 .00 ) 

 

 

 

 9/ 12/14  Oktopus -Carpaccio an Zitronen -Knoblauch vinaigrette      28  

  mit Dörrtomaten, Ingwer  und mariniertem Fenchel  

 

  



 

Allergene die allergische Reaktionen – Lebensmittelunverträglichkeit auslösen können: 1 Eier, 2 Erdnüsse, 3 Fisch, 4 Glutenhaltiges Getreide, 5 Krebstiere,  

6 Lupine, 7 Laktose, 8 Schalenfrüchte, 9 Schwefeldioxid und Sulfite, 10 Sellerie, 11 Senf, 12 Sesamsamen, 13 Sojabohnen, 14 W eichtiere  

 

 

 

 

Suppen  
 

 

     CHF   CHF 

     Kl. Portion  

 

 

 6/9/10            Geräucherte Peperoni Suppe mit rosa gebratenem Lammfilet    19 
      vegan  (ohne Lamm)  

 

 

 6/9 /10  Schwarzwurzelsuppe mit Salsiz -  und Gemüsewürfeln      18  

      vegan (ohne Salsiz)  
 

 

Warme  Vorspeisen  /  

vegetarische  / vegane  Schlemmereien  
 

 

 7/ 9/10  Sämiges S afran risotto  mit Pecorino  und Randen     29  34 
 vegan  auf Anfrage  
 

 

 1/4/ 7/ 9/ 10  Butter -Tagliatelle  mit Eierschwämm chen -Ragout    30   35 

 

 

 

Aus dem S üsswasser  und Meer  für Sie geangelt  
 

 

 3/ 6/7/ 9/10  Sautierte Felchenfilets  an Pe tersilien sauce      48 

 mit geräucherte m  Kartoffelstampf , Spitzkohl und Speck  

 

 

 1/ 3/ 4/7 /9 /13  Hausgemachte Fischknusperli (Buntbarsch)    34  *  39 * 

 mit Tatarsauce und Salzkartoffeln    120 g  200 g 

 

 

 

 

 

  



 

Allergene die allergische Reaktionen – Lebensmittelunverträglichkeit auslösen können: 1 Eier, 2 Erdnüsse, 3 Fisch, 4 Glutenhaltiges Getreide, 5 Krebstiere,  

6 Lupine, 7 Laktose, 8 Schalenfrüchte, 9 Schwefeldioxid und Sulfite, 10 Sellerie, 11 Senf, 12 Sesamsamen, 13 Sojabohnen, 14 W eichtiere  

 

 

 

 

Fleisch  
 

 

     CHF  CHF 

     Kl. Portion  

 

 

 4/ 6/ 7/9/10 /11  «Ossobuco Cremolata » vom Rind      48  

m it S afran risotto und w interlichem G emüse  

 

 

 

 1/ 4/7 /9/10  Schweins – Cordon bleu , modern interpretiert nach «Sternen Art»,   46 

  gefüllt mit Hinterschinken  und würzigem Berg käse,  

  serviert mit glasiertem Gemüse  und Pommes Frites  

 

 

 

 6/7 /9 Kalbs leber  gebraten  an  Portwein -Schalotten -Jus   43 *  48  * 

 mit Butter rösti     80 g  150g  

 

 

 

 9/10 /12 /13  Poulet -Te riyaki       45 

  mit lauwarmem Glasnudelsalat  und Asia Gemüse  

 

 

 

 1/4/ 6/7/9  Rindsfilet streifen «Stroganoff »      53 

  m it Peperoni und Butter -Tagliatelle  

 

 

 

 

Wünschen Sie eine Gemüse - oder Salatbeilage zu den mit *  markierten Gerichten,  

berechne n wir einen Aufpreis von CHF 6 .00.  


