Rotwelne

Schweiz

Kastanienbaum

15002 Pinot Noir Barrique Rosenau,AOC Luzern Weinbau Ottiger AG
Traubensorte: Pinot Noir
Passt zu allen Fleischgerichten von Rind, Kalb, Lamm und Geflugel

15003 Merlot, VdP Suisse Weinbau Ottiger AG
Traubensorte: Merlot
Passt zu rotem Fleisch oder zu Risotto

Luzern

15011 Kaiserspan Cuvée Graf Kaiserspan
Rebsorten: Cabernet Dorsa, Dornfelder, Blauburgunder
Passend zu kraftigen Fleischgerichten und Grilladen.

Wallis

15102 Cuvée Madame Rosmarie Mathier AOC, A. Mathier
Traubensorten: Cabernet Sauvignon, Syrah, Pinot Noir und Humagne Rouge
Fignet sich hervorragend zu rotem und weissem Fleisch.

15104 Rhoneblut Albert Mathier
Traubensorte: Pinot Noir AOC
Empfiehlt sich zu Fleisch, Fleischfondue, Wild und gelagertem Kase.

Zurich

15110  Compleo Cuvée Noire Staatskellerei Zurich
Traubensorten: Pinot Noir 49%, Gamaret 40%, Cornalin 11%
Eignet sich hervorragend zu Grilladen, Carpaccio, Terrinen, milde Kasesorte

Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt.

21/22

21/22

2022

2021

2021

2021

75 ¢l

77.00

78.00

70.00

69.00

67.00

65.00



Tessin

157152

15153 Merlot del Ticino “Vino Generoso” DOC, Matasci Fratelli
Traubensorte: Merlot
Passt zu rotem Fleisch, Kase, Wurstwaren und Pasta.
15154  Quattromani DOC Angelo Delea SA
Traubensorte: Merlot
Passt zu rotem Fleisch, Kase, Wurstwaren und Pasta.
Graubinden
15200 Maienfelder Pinot Noir AOC Emil Nesch
Traubensorte: Pinot Noir
Empfehlenswert zu Kaseplattli, Bundner Spezialitaten, Fleischgerichte.
15203  Zizers AOC “Trais Cotschens” Grendelmeier Bannwart
Rebsorten: Merlot, Cabernet Dorsa, Zweigelt
Passt zu Wild und Kalbfleisch und Pasta.
Osterreich
Burgenland
19000  The Wine Cuvée rot Erich Scheiblhofer

Riflessi d’Epoca Merlot del Ticino DOC,  Guido Brivio
Traubensorte: Merlot / Barrique-Ausbau
Passt zu Wild, Geflugel, Roastbeef, herzhafte Kasesorten

Traubensorten: 60% Zweigelt, 30% Merlot, 10% Cabernet Sauvignon

Passt Geflugel, Steak, grilliertes Fleisch und Kase.

Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt.

2021

2019

2021

18/22

2019

2020

75 ¢l

89.00

68.00

110.00

67.00

81.00

65.00



Frankreich

Burgund

Cotes-du-Rhone

16010  Chateauneuf-du-Pape Domaine Lafond 2020
Traubensorten: Grenache, Syrah, Mourverdre
Ideal passt er zu gebratenem Fleisch, Geflugel, Wild, Metzgete.

Bordeaux

Saint-Estéphe

16158  Chateau la Dame de Montrose 2018
Traubendorten: 65% Cabernet-Sauvignon, 25% Merlot,
8% Cabernet-Franc, 2% Petit-Verdot
18 Monate Barrique-Ausbau
Begleitet ideal weisses & rotes Fleisch gebraten Wildspezialitaten, kraftigen Kase.

Cotes de Bordeaux

16159  Clos Sainte-Anne AOC 2019
Traubensorten: 90% Merlot, 10% Cabernet Franc
Ideal passt er zu Fleisch und Kase

Pauillac

16200  Chateau Batailley Cru classé AC 2013
Traubensorten: Cabernet Sauv, Merlot, Petit Verdot, Cabernet franc
Barrique-Ausbau
Ideal passt er zu kraftig gebratenem Fleisch, sowie reife Weichkase.

162071 Chateau Lynch-Moussas, 5eme cru classé 2019
Traubensorten : 70% Cabernet Sauvignon, 30% Merlot

Pessac-Léognan
16252 Chateau Le Thil AC 2015

Traubensorten:Cabernet Franc , Merlot
Passt zu Kase, Grilladen, Schmorgerichten

Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt.

75 ¢l

88.00

123.00

79.00

113.00

135.00

87.00



75 ¢l

Graves
16253 Chateau Bouscaut rouge AC,Cru Classé 2010 83.00
Traubensorten:Cabernet-Sauvignon: 47% Merlot, 44% Cabernet Sauvignon,
9% Malbec
16256  Chéateau Roquetaillade La Grange 2016 86.00

Traubensorten: Cabermet Sauvignon, Merlot

16254  Le Baron de Rouillac AC 2010 73.00
Traubensorten: Merlot, Cabernet Sauvignon / Barriqgue-Ausbau
Ideal passt er zu gebratenem Fleisch, Geflugel, wWild.

16255 Chateau La Grange AOC 2011 89.00
Traubensorten: Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot

Haut-Médoc

16302  Chateau Ramafort AC, Cru Bourgeois 2010 75.00
Traubensorte: Cabernet Sauvignon, Merlot / Barrique-Ausbau
Passt am besten zu Filet vom Rind, feines Lammfleisch

16308  Chateau de Gironville, Cru Bourgeois 2012 73.00
Traubensorten: Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot / Barrique-Ausbau
Harmoniert bestens zu Lamm, Braten, Kase.

Saint-Julien

16356 La Réserve de Léoville-Barton, Chateau Léoville-Barton 15/18 110.00
Traubensorten: Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt.



Margaux

16400

16401

Moulis

16420

Chateau Marsac Séguineau AC 2018
Traubensorten: 65% Merlot, 23% Cabernet Sauvignon, 12% Cabernet Franc
Begleitet ideal rotes Fleisch, Grillade, Wild und Hartkase

Chateau Siran AOC, Crue Bourgeois Exceptionnel 2010
Traubensorten: Merlot, Cabernet Saugivnon, Petit Verdot
Begleitet ideal rotes Fleisch, Lamm, Kase

Chateau Poujeaux, Cru Bourgeois Moulis AC 12/14
Traubensorten: Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot
Barrique-Ausbau

Ideal passt er zu kraftig gebratenem Fleisch, sowie reife Weichkase.

Saint-Emilion

16457

16458

16459

Chateau Faugeres 2016
Traubensorten: Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon

Chateau Laroze Grand Cru Classé 2010
Traubensorten : 80% Merlot, 15% Cabernet Franc, 5 % Cabernet Sauvignon

Chateau Tour Saint Christophe Grand Cru 2015
Traubensorten : 80% Merlot, 20% Cabernet Franc

Lalande-de-Pomerol

16470

Chateau La Serque AC 2019
Traubensorten : 80% Merlot, 20% Cabernet Franc

Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt.

75 ¢l

99.00

95.00

91.00

99.00

97.00

95.00

97.00



Italien

Veneto

17050

Amarone della Valpolicella classico DOC, Canti. di Monteforte
Traubesorten: Corvina, Molinara und Rondinella
Wird traditionell zu Wild, dunklem Fleisch und Kase serviert.

17051  Valpolicella DOC Superiore Ripasso Cantina Tinazzi
Traubesorten: Corvina Veronese, Rondinella, Molinara
Wunderbar mit dunklem Fleisch, Wild oder kraftigen Kasesorten

17052 Ripasso "Soraighe” Casa Vinic. Bennati
Rebsorten: Corvina, Rondinella, Molinara
Passt sehr gut zu Grilladen, Wild und zu rezentem Kase.

Apulien

17202 Primitivo di Manduria DOC “AREALE” Famiglia Giustini
Traubensorte: Primitivo
Fignet sich zu Braten, gebratenem Fleisch und Pastagerichte.

17203 “Tator” Primitivo IGT Piggio le Volpi

Traubensorte: Primitivo - Barrique-Ausbau
Passt zu rotem Fleisch, Wild und kraftige Gemusegerichte.

Marche (Pesaro)

17250

Guerriero della Terra Marche Rosso IGT  Agraria Guerrieri
Traubensorten: Montepulciano, Sangiovese

Empfohlen zu Uppigen Pastagerichten, Polenta, rotem Fleisch und Wild.

Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt.

17/18

2019

19/20

2021

2020

2018

75 cl

88.00

74.00

67.00

64.00

72.00

78.00



Toscana

177155

17156

17158

17161

17152

17153

17159

17160

17162

Bolgheri Rosso Grattamacco DOC Bolgheri

Rebsorten: Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Sangiovese
Barrique-Ausbau

Zu kraftigem Fleisch ein edler Begleiter

Fratini Bolgheri Rosso Superiore DOC Tenuta Hortense
Rebsorten: Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot
Zu kraftigem Fleisch und Kase

Rio Cassero Rosso IGT Rio Cassero-Caparzo
Rebsorten: Sangiovese, Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah
Fleisch vom Grill, Pilzen und reifem Kase.

Clinio Tenuta Hortense
Rebsorten: Cabernet Franc
Zu kraftigem Fleisch und Kase

Brunello di Montalcino DOCG Azienda Agricola Martoccia
Traubensorte: Sangiovese im Holzfass ausgebaut.
Grilladen, rotes Fleisch, Wild, gewUrzter Kase

Terra di Monteverro, IGT Rosso Toscana Monteverro

Rebsorten: Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Petit Verdot
Barrique-Ausbau

Ein hervorragender Wein zu Rind, Wild und herzhaftem Kase.

Lungarno Fattoria di Calappiano

Traubensorten: 60% Cabernet Sauvignon, 30% Merlot, 10% Sangiovese

VILLA DONORATICO DOC Bolgheri Tenuta Argentiera

Traubensorten: Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Petit Verdot

Barrique-Ausbau
Passt hervorragend zu Wild und Rind.

Saffredi IGT Fattoria LePupille
Traubensorten: Merlot, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot
Ausbau wahrend 18 Monaten in franzdsischen Barriques.
Passt hervorragend zu Fleisch und Kase

Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt.

2022

2018

2018

2021

2016

2019

2019

2020

2020

75 cl

79.00

260.00

67.00

97.00

99.00

93.00

85.00

89.00

139.00



Spanien

Rioja

18252  Baron de Ley, Reserva DOC Baron de Ley 17/18
Traubensorte: Tempranillo
Passend zu Braten, Lamm, Kase, Pasteten

Ribera del Duero

18701  ValSotillo Ribera del Duero Do Reserva, Bodegas I. Arroyo 2016
Traubensorte: Tempranillo / Barrique-Ausbau
Passt zu rotem Fleisch, Wild und kraftige Gemusegerichte.

Priorat
18702  Priorat DO “Anjoli” Celler Josep Ardévol 2018
Traubensorte: Grenache, Cabernet Sauvignon, Merlot und Syrah

Barrique-Ausbau
Ideal passt er zu kraftig gebratenem Fleisch, sowie reife Weichkase.

Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt.

75 ¢l

67.00

79.00

69.00



